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LVAno - das Olivenöl
Frau Gundula Ruhry
Kroisbach 57
A - 8321 St- Margarethen/Raab

München, 0&05-2011
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Sehr geehrte Frau Ruhry,

auf Grund der Zusendung vom 06.04. 2011 haben wir unten registriertes Olivenöl der
Güteklasse "nativ extra" nach VO (EG) erc/20081 organoleptisch analysiert.
Präfzeitraum.12 bis 29. A..201'1.

ilarke Brassino, aus Gdechenland, 500 ml (2), nativ extra, Ernte NovJDez. 2O1O,

kattextrahieri MHD 30.06.2012, Sorte: Tsounates, Prod. Panagiotis Stratoudakis,
Chania; Vertrieb Brassino
Test-Gode 203-ZT 4
Fehler Median: < 0; Fruchtigkeits-Median 5,30 grün =
Güteklasse Olivenöl nativ extra
Median Bitter 2,60; Median scharf 2,80
lnoffizielle Harmonie-Bewertung (nicht Teil der VO): 7,00

Anmerkung des Panelleiters:
Der Flavour wird beherrscht von intensiv frisch geschnittenen Gras mit deutlichen Noten von
grüner Tomate und Apfel als auch der Schale der Bittermandel. Mandel- bitterer und leicht
pikanter Abgang mit lang anhaltendem grünen Oliventon.

+43(0)31153307
Der Prüfbericht darf nur vollständig weitergegeben werden. Die auszugsweise Vervielfältigung bedarf der schriftlichen

Genehmigung des Deutschen Olivenöl Panels. Die Prüfergebnisse beziehen sich ausschließlich auf die untersuchten Proben

Das DOP ist nach DIN EN ISO 17025 akkreditiert.
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